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Pain perdu
@ Tres facile @ 5 min 10 min Qg_) Bon marché

Etapes de préparation

de course
Ingrédients

1 Coupez votre baguette en tranches épaisses.

86 personnes

2 Dans un bol, mélangez le lait avec les ceufs et 50 g de sucre. [ 1Baguette rassie

[ 2 Oeufs
3 Imbibez vos tranches de baguette dans cette préparation. - S0clLait

[ 50 gSucre

[ 2 cuil. 3 soupe Sucre semoule
4 Poélez vos tranches dans 20 g de beurre sur feu moyen

[ 20 gBeurre

pendant 3 minutes par face.

Mon e on plus.

5 Servez 3 tranches de brioche par personne. Saupoudrez

lensemble de sucre en poudre.

© Japy/Sucré salé

Thomas Clouet E

Astuces et conseils pour Pain
perdu



Vous pouvez ajouter quelques goutes d’extrait de vanille liquide a
votre mélange ceufs/lait/sucre.ll est aussi possible de réaliser du

Voir plus ¥


https://www.cuisineactuelle.fr/recettes/pain-perdu-sans-lait-126714

